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_ Patre créatour de ftes gourmandes ainsi que toute
| Gquipevous souhaitont do jopouses fotes de fin d année BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR
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www.traiteur-87.com



EEIDNEIaIRAriSiENNE. ... oo 29€90 piece
1 a{ﬂ,‘petti'ts légumes, mayonnaise, tomate, ceuf, citron, crevette

M: ‘de noix de Saint Jacques, gambas grillées sur

B ndueide DOELTENNE 2. ... S 12€50 piece
Coquille Saint Jacques a la Normande 7€60 piece
- -Gﬁquille de médaillon de saumonN.......ccccccevveereerieenneenee. 6€90 piece

.”!Vlédaillon de saumon, petits légumes, mayonnaise, tomate, ceuf, citron, crevette
Trilogie de la Mer sauce Crémee..........cceveeveererercncnnenne 9€90 piece
- .Ffi[et de bar, Saint Jacques, crevette, brocolis
 Filet de Lotte & VAMErICAINe. .....cceeveeverererevereereniennas 15€00 la part
Citron, écrevisse

Saumon fumé au bois de hétre Maison..........cceceeeveeneenee 65€90 le kg

: Viandes ~festives

" Cuisse de chapon réti

Sauce supréme « champignon forestiers »......c..coeceeeenee. 14€90 la part

Garniture: gratin dauphinois individuel, farce fine, fagot de haricots vert,

Chataignes confites «L’Atelier de la chataigne Champagnac la Riviere »

p Délice de dos de sanglier confit

| SR R o e TR o RO ROR PPN 15€60 la part

Garniture: pomme de terre en robe des champs: fromage, cépes, persil. Poélé girolles,

| feves, chataignes confites «L’Atelier de la chataigne Champagnac la Riviére»
Cochon de lait farcie aux petits légumes

SAUCE GIMOLES.....ccoeeveueniiinirerncineeniiiiiereee et 14€50 la part
Garniture: gratin dauphinois individuel, fagot de haricots vert
Médaillon de veau sauce Morille........coeeveeerenererreenennennes 15€60 la part

-ﬁ - Garniture: gratin dauphinois individuel, fagot d’asperges verte

Polailes ~festives
Suivant disponibilité a la date de votre commande
Prix au cours

Chapon fermier 3,2/4,5kg +

Dinde fermiére 3,2/4,2kg +
Poularde fermiere 2,5kg +

Chapon de pintade fermiere 2,2kg +
Oie fermiere 200 jours 5,3/4,5kg +

Sur commande volaille s/os farcie:
Farce fine aux choix: forestiere, petits légumes, truffée, marrons,
foie gras.

Rayon SBoucherie

Viandes de 1" choix & quelques suggestions

Filet de boeuf

Rosbeef dans le cceur de fauxfilet

Rosbeef rond de tranche grasse

Viande a fondue: poire, merlan, cceur de rumsteak
Paupiette de veau, farce aux choix

R6ti de veau dans la noix

Longe de veau Orloff

Filet mignon de porc, nature ou farci

Gigot d’agneau du 87 a l'assiette




