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Dindes, oies, chapons, pintades, p C?czons, poulets, cannettes,
lapins, cailles, cuisses de canar poularde, chapon de
pintade, filets de dinde, foie gras de canard frais

Viande de 1° choix préparée par nos bouchers

Agneau

Carre d'agneau
Cigot d'agneau
Noisette d'agneau farce fine truffee

Porc
Roti dans la longe aux pruneaux ou abricots
Roti Orloff (bacon, St Nectaire)
Filet mignon réti nature ou farci

Rouelle de porc aux piments dEspelette

Bozuf
Filet de beeuf de nos patures « saveur et succulence »
Coeur de faux-filet (¢pluche et roulé en roti « extra »)

Roti de beeuf dans le Rond de tranche grasse
(morceau tendre et gouteux)

Rumsteck (plancha ou & rotir « viande fondante »)
Aiguillette baronne (en fondue ou & rétir « & découvrir »)

Veau
Roti Orloff (bacon, St Nectaire)

Rognonnade (filet roule avec les rognons)
Paupiettes de veau (farce au choix : cepes, forestiere, foie gras)
Réti veau de lait Limousin (noix, quasi, noix patissiere)
Blanquette d'épaule
Ris de veau frais

Viande du chasseur sur commande

Sanglier, Chevreuil, Cerf Canard colvert, Faisan,
Perdrix, Lievre
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3 adresses pour mieux VOUs Servir :

169 avenue de Limoges - 87270 Couzeix
Tel : 05 55 39 24 47

|0 avenue 8 Mai 1945 - 87310 Saint Laurent Sur Corre
Tel : 0555 00 00 47
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2 place du Marche - 87600 Rochechouart
Tel : 0555 128501
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Menu Tradition 26€50“

Mini feuilletés apéritif individuel . .............. ... 0.90€ piece Terrine de saumon St Jacques. ... ...
Mini briochine d'escargots . ........................ 1€ piece (mC:Jche, chutney. glolegs evetm c’:”O”' Q.’Ose"//e) Croustade de ris de veau sauce aux cepes (
Mini cake aux noix de St Jacques ou canard foie gras. . 5660 piece F0|g gras de canard mi- cuit maison ... ... @ea9s anoac 10€30 ) i
2 3 Eid (Foie gras de canard, gelée au porto, chutney de confit de figue, Cocotte de noix de St Jacques .
Mini coquilles St Jacques apéritives ............ ... 1€60 piece mache, raisins, kiwi, groseille) 72 aux fondues de poireau
Assortiments de mini brochettes pruneau bacon, N2z @ (AR Ao =« - - - o« o » 5 e o i e 12€90 | sauce vin blanc crémee
poitrine abricot ou emmental poitrine (Saumon fume maison, mini bouchée ail et fines herf?es, crevef.fe, = f Cuisse de chapon roti sauce supreme
langoustine, beurre, citron, foie gras de canard maison, groseille, kiwi) \ Qux chompignon_s forestiers
Entrées froides Solode GoumaubiEE—. = 11€50 i avec garniture
(Salade, noix, lardons, gésiers de dinde confit tomate, oeuf %
Saumon fumé maison au bois de hetre .. ........ .. 68£80 Ie kg foie gras de canard, groseille) 2 ©
Terrine de saumon et noix de St Jacques 1/2 Langouste a la Parisienne. .. .......... ... ... 19€90 ; Mznu Ploisir 28€90 )
aQux petits legumes maison ... ... 26€40 le kg « Petits legumes mayo, crevette, salade, tomate, oeuf » | Ve
. | R . Terrine de saumon St Jacques
Foie gras de canard entier mi-cuit « Maison » . . . . . 105€50 le kg 2 £
BRIz Cro0ie de lievre Poissons chauds Cassolette de Cabillaud aux petits légumes
aux cassis noirs de Bourgogne . ... ... 33€50 le k sauce chabilis
T e e Escalopes de saumon sauce Normande. ... ... ... ... ... 8€90
Pate croote de cerf aux pommes vertes et noisettes . 27€30 le kg (moules, crevette, champignons) Magret de canard roti
Pate crodte doie gourmand ... 25€30 le kg Cassolette de Cabillaud aux petits légumes sauce chablis . .9€50 sauce fole gras fruffée
. t E-\ avec garniture
Galantine de Poularde au coeur de foie gras Cocotte de noix de St Jacques aux fondues de poireau \
et champignons forestiers ... 32€95 le kg souce: VIR BIaNe Sl 10€70 =D
Galantine de volaille nature ... ............... ... 18€40 le kg Duo de lotte et noix de St Jacques sauce maraichere ... 12680 ‘ Mznu Tzndqncz S
Ballottine de cochon de lait ..................... 27€30 le kg Filet de Lotte & LAméricaine « fleuron, citron, écrevisse ». . 1 1€90
Ballotine de canard charcutiere pistachée ... ... .. 27€80 TIC 1/2 Langouste grafinée a la bisque de Homard . ... .. 21690 Assiette dz. foi? grqs
Boche forestiere aux foies de volaille .. ...... ... ... 24€60 le kg de canard mi-cuit maison
Boche de rillette doie ..o 24€80 Ie kg Viandes et Accom pagnements Filet de Lotte & LAméricain
Mousse de conard auporto ... ... ... ... 23€50 le kg Mijotée d'échine de sanglier

Bun'n roll de filet de caille, et ris de veau
12690 au cidre du Limousin

SEIUEE o2 CIe i e . . . . ;

E n 1. réz s C h q U d zs Garniture : poélee de legumes anciens aux girolles, pomme de terre ¢ventail avec gamiture
Escargots de bourgogne « belle grosseur » .. ... .. .. 7€95 la dz Cuisse de chapon roti sauce supreme %j)
C de d. TP e Gl Ehempienehs PNl e 1 1€60 .

rousta 2.0 escargot qux champignons persilies Carniture : Fondant de pomme de terre, fagot de haricots verts marrons, farce. M Zznu Pl’zs‘l’l gz 34€80
SAUCCICICMEE . . - . .. .. ........chon.. s 3€50 piece ; : : - .
I X : N Pavé de veau de lait du Limousin sauce morilles . ... . . .. 12€50 Assiette Terre et Mer

Bouch¢e & lareine auxris de veau . .............. S€ 10 piece Garniture : Fondant de pomme de terre vitelotte aux amandes,
Fevilletés de foie gras aux pommes calvados . . . . .. 4€20 picce fagot d'asperges vertes Duo de lotte et noix de St Jacques
Croustade de ris de veau sauce aux cegpes . . ... .. 7€90 piece Magret de canard réti sauce girolles . ............. ... 12€60 sauce maraichere

e cal x de St J Garniture : Millefeuille aux deux carottes et betterave, Bun’ I | il
crin de la mer aux noix de St Jacques e i e unn roll de filet de caille,

et crevettes en croute sauce vinjaune ... ......... 7€30 piece et ris de veau

: = Mijotée d'¢chine de sanglier au cidre du Limousin. . . .. .. 11€90 sauce foie gras truffée
Coquille St Jacques naturelle & la Normande Carniture : Gratin gourmand de pomme de terre aux cepes et noix avec garniture
« moules, crevettes, champignons » .. ... .. ... .. 5€80 piece minipoire au vin
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